ENTRE VOUS ET NOUS

ORG ZIPPRICK

JOURNALISTE ALLEMAND A PARIS

Seit Gber 20 Jahren ist der Deutsche in Paris und hat sich bestens eingelebt. Sein

speziell der Molekularkic

aus. Das Gesprach mit ihm fohrte Krystelle Jambon.

ournaliste d’investigation origi-

naire de Cologne, il est installe de-

puis 1992 a Paris. Dans U'esprit de
beaucoup de gens, Jorg Zipprick, c’est
d’abord « Monsieur anti-moleculaire ».
En effet, il est connu pour critiquer ou-
vertement la cuisine moléculaire utili-
see dans certains grands restaurants.
Une cuisine basée sur des reactions
physico-chimiques dans la prépara-
tion de plats, privilegiant Uutilisation
d’additifs et d’aromes industriels. C’est
d’ailleurs avec son ouvrage Les dessous
peu appetissants de la cuisine molecu-
laire: trop d’additifs chimiques dans
nos assiettes!, que le grand public 'a
découvert. Ce méme livre qui lui a aus-
si valu le sabotage de sa voiture, ainsi
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que des menaces verbales... Avec lui,
nous allons parler certes de cuisine,
mais aussi du modele economique al-
lemand et de la langue francaise.

Apres votre livre tres critique en-
vers la cuisine moléculaire, les
grands chefs cuisiniers doivent
trembler lorsque vous entrez dans
leur restaurant, non?

A U'époque de la parution, oui. La cui-
sine est une profession truffée de codes
a [’ancienne, dont une forte solidarité
entre chefs. Mais a ’heure actuelle,
les cuisiniers sont aussi flattés que je
leur rende visite. Pour eux, c’est une
preuve que je considere leur cuisine
comme saine. En Espagne comme en

Franzosisch ist perfekt, er kennt sich unter anderem bestens mit der Gastronomie,
ne, sowie den Wirtschaftssystemen der beiden Lander

| mittel

Allemagne, la majorité des grands res-
taurants fait appel a la methode mole-
culaire. Je le dénonce. J'ai 'impression
que les chefs cuisiniers en France sont
un peu moins axes sur le moleculaire.

originaire de aus

leplat das Gericht

Iadditif (m) der Zusatzstoff
le grand public die breite Offentlichkeit
valoir einbringen

la menace die Drohung

Apres votre livre tres critique envers...

le chef [[ef] ) der Chefkoch

la parution [parysj3] das Erscheinen
truffdede ~ gespicktmit
flatté.e __geschmeichelt
sain,e [s€,sen] unverdorben

faire appel a hier: kochen mit
dénoncer anprangern
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descendre [desadr] abstammen

Guillaume [I° Wilhelm |.

[gijompRramje]

d’outre-Rhin [dutrarg] hier: aus Frankreich

éclater __ausbrechen
la tentative der Versuch

es hicht mehr
aushalten

n’y plus tenir

I'estomac [lestoma] (m) der Magen

Vous qui étes journaliste, comment...

percevoir [persavwar] verstehen

'engouement die Begeisterung
[laguma] (m)

le SMIC [smik] (salaire der gesetzlich
minimum interprofes-  garantierte
sionnel de croissance) Mindestlohn

Mais ne pensez-vous pas que...

lemalentendu ~ hier:derIrtum
régner herrschen

se pencher sur _ sich befassenmit

les données (f/pl) die Daten

exceller [eksele] ~ brillieren

pécher Schwachstellen
haben

inversement [¢versoma] umgekehrt

le point fort [pwéfor]  die Stérke
|la taille [taj] die GroBe
équivalent,e entsprechende,,s

gn se porte mal jm geht es schlecht

limpact [I&pakt] (m)  der Einfluss

Vous parlez merveilleusement bien...

le sous-entendu die Andeutung
[suzdtady] R
quant a was betrifft

D’ailleurs, les grandes cuisines de 'Eu-
rope de |'Ouest descendent directement
de la cuisine francaise. Les chefs fran-
cais ont toujours etée tres demandes.
Prenez 'empereur Guillaume [¢: il avait
un chef d’outre-Rhin, Urbain Dubois.
Quand la guerre a eclate, Dubois est re-
venu en France pour se battre contre les
Allemands, ses employeurs donc... eta
repris du service chez 'empereur apres
le conflit. Guillaume [* et Bismarck, son
chancelier, avaient fait de nombreuses
tentatives culinaires en son absence,
avec des produits allemands, du Sekt
au lieu du champagne, par exemple.
Jusqu’a ce que le chancelier, n’y tenant
plus, confie un jour a Guillaume I°:
« Monseigneur, mon patriotisme s’arréte
a l'estomac!»
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Débat entre Jorg Zipprick et le journaliste Manfred Weber sur la cuisine moléculaire

Vous qui étes journaliste, comment
percevez-vous ’engouement de la
presse francaise pour ce qu’elle
nomme le «modele économique
allemand»?

Je pense que la presse ne devrait pas
comparer les deux systemes. Si on
installait un groupe représentatif de
la population francaise en Allemagne,
peu accepteraient de vivre avec le
Hartz IV ou le « 1-Euro-Job». Il préfe-
reraient leur fameux SMIC et les aides
de U'Etat. Mais la plupart des Francais
ne sont pas convaincus de ['efficacite
de leur systéme...

Mais ne pensez-vous pas que les
deux pays pourraient apprendre
Uun de lPautre? Autrement dit,
s’enrichir mutuellement de leurs
experiences?

Si, bien sdr, mais un malentendu ge-
neral regne. Si on se penche sur les
données économiques des deux pays,
les domaines ou UAllemagne excelle
correspondent a ceux ou la France
péche. Et inversement. En fait, il existe
peu de domaines ou les deux pays sont
réellement concurrents. Résumons les

points forts de 'Allemagne: ce sont son
Mittelstand et son industrie automo-
bile. En France, en revanche, les PME
(petites et moyennes entreprises) n’ont
pas la méme taille que les entreprises
équivalentes allemandes, et 'industrie
automobile se porte tres mal. Or, le
tourisme en France en termes d’em-
plois a le méme impact que l'industrie
automobile en Allemagne. Et si cette
derniére est forte en tourisme, l'image
touristique de la France est supérieure
au niveau mondial. Par conséquent, je
plaiderais pour un echange plus fruc-
tueux entre les deux pays, une sorte de
complementarite.

Vous parlez merveilleusement
bien francais. Un conseil pour ap-
prendre cette langue ?

D’apres moi, pour parler correcte-
ment le francais, il faut compter envi-
ron deux ans. Mais pour comprendre
parfaitement cette langue avec toutes
ses finesses et ses sous-entendus, il
en faut dix! La langue allemande est
quant a elle beaucoup plus logique
que le francais avec toutes ses excep-

tions qui confirment la regle!
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